KLAMPEL

WEINBAU & HEURIGER
Weihnachtsheurigen 4. bis 8. Dezember 2024

4
4 Maronicremesuppe € 5,50
@ Pilot 2024 — Jungwein — trocken, fruchtig & frisch
@ :
v geschmorter Zwiebelrostbraten
Braterdapfel, Rostzwiebel € 16,90

Blauer Zweigelt 2023, klassisch ausgebaut, reife Kirsche, samtig

* % %

Forelle ,Mullerin®
...von der Teichwirtschaft Gut Dornau
Petersilerdapfel, Barlauchbutter & Gurkenrahmsalat € 17,00

Merlot ,Had“ 2019, trocken, Hibiskus, massiv, kleines Fass

% %k %

Vanillepudding € 3,00
...gerne auch mit Himbeersirup + € 0,50

Gruner Veltliner 2023, halbtrocken

Zusatzlich gibt’s als Tagesschmankerl:

Mittwoch, 4.12.:
Bergkdsspatzle mit Rostzwiebel & Gartensalat € 11,50

Donnerstag, 5.12.;

Schweinsfilet im Pfand’l - Kroketten, Speckfisolen & Pfeffersauce € 13,80

Freitag, 6.12.

2 Erdapfelknoderl mit feiner Gans’lfille und Rotkraut € 10,80

WEISS & SPRUDEL

Pilot 2024

..der Pilot présentiert sich als erster Bote seines Jahrganges 3,00
trocken, frisch und fruchtig (AB HOF: 0,75/ € 7,00)

Sauvignon Blanc 2023 3,00
trocken, finessenreich, Stachelbeeraromen (AB HOF: 0,75/ € 7,80)

Gruner Veltliner 2023 - HALBTROCKEN 3,30
halbtrocken, fruchtig (AB HOF: 0,75] € 9,00)
WeiBburgunder 2023 3,30

trocken, Thermenregion DAC, 13,5 %vol (AB HOF: 0,751 € 8,00)

Rosé Frizzante 2023 1 Glas
trocken, prickelnd und feingliedrig, Rosé aus Zweigelt (AB HOF: 0,75/ € 8,00)

ROT

Sankt Laurent 2021 3,00
klassisch, Weichselnoten, 13%vol (AB HOF: 0,75! € 7,50)

Blauer Zweigelt 2023 ,,Jubiléums Edition-90 Jahre“ 3,80 22,80
klassisch, reife Kirsche, samtig, 14 %vol (AB HOF: 0,75/ € 10,00)

Mihlacker 2019 Faistaff Rotweinguide 3,30
kleines Holzfass, 14%vol, Weichselnoten(AB HOF: 0,75/ € 9,50)

Alte Reben 2018, St. Laurent Falstaff Rotweinguide 3,30
kleines Holzfass, 13,5%vol (AB HOF: 0,75/ € 11,00)

Merlot ,,Had” 2020 Faistaff Rotweinguide 4,20
kleines Holzfass, 14%vol, (AB HOF: 0,75/ € 16,90)
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WARM ESSEN warmeKiche bis 21 Uhr

Rindsuppe mit Leberknodel oder Frittaten
Surschnitzel mit Salat

Hihnerfligerl gebacken mit Salat
Bauernschmaus

Kimmel-, Sur- oder Schweinsbraten, Geselchtes
Beilagen bitte selbst kombinieren

Hauswiirste Kraut | Rostkartoffel
Blunze Kraut | Rostkartoffel
Faschiertes Laibchen

Reblauser - kindersurschnitzel mit Pommes & Ketchup

BEILAGEN

Kraut, Semmelknodel oder Rostkartoffel
gemischter Salat, Schwarzwurzelsalat, Kartoffelsalat
diverse Salate It. Angebot

KAFFEE und SUSSES

Kaffee gibt’s von der Kaffeerosterei Naber.

Topfennockerl mit Zwetschkenroster
Mohntorte mit Schlagobers
Kastanienreis mit Amarenakirsche & Schlagobers

4,00
13,50
13,50
13,40

6,50

10,90
10,90
3,50
8,70

2,40
4,00

5,50
3,60
6,00

Uber unsere taglichen Mehlspeisangebote sowie (iber unsere Tagesteller

informieren wir Sie gerne!

Wir winschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt bei uns.
Schon, dass Sie da sind.

KALT ESSEN

Hausplatte 2 Brote 11,80
Rindscarpaccio Parmesan | Rucola | Tomaten | Salzstanger! 12,50
Rohschinken auf Blattsalat Nisse/ Kiirbiskernél | Wecker! 8,50
Presswurst sauer mit Brot 6,80
Blunze mit Kren, Senf und Brot 6,80
Speckteller Brot |Kren 8,50
Grammeln warm Knoblauch | Brot 4,80
Fleischbrot garniert 4,80
Speckbrot 4,00
Aufstrichbrot (Leberpastete, Eiaufstrich oder Liptauer) 3,60
Brot mit Bratenfett, Schmalz oder Grammelschmalz 2,80

KASE,VEGETARISCH & VEGAN:

Grenadiermarsch mit griinem Salat (vegan) 8,70
gebackene Champignons mit Salatgarnitur & Sauce Tartar 9,00
Portion Vorarlberger Bergkase | Trauben | Oliven 5,00
Schafkédse (Bioschafzucht Hautzinger) 10,00
fein garniert mit frischem Brot

Veganer Berglinsensalat mit frischem Gemuse & Brot 9,00
..auf Wunsch mit Hautzinger’s Schafkase 13,00

Vegetarierbrot (garniertes Kdsebrot mit Gemuse & Mayonnaise) 4,80



